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‘ = produit local & = fait maison ®io = bio -= repas sans viande T L ( )
mm mm d’origine France

MENUS JUIN/JUILLET 2026

Lundi 29 Jeudi 02 Vendredi 03
Rillettes de canard @ - Salade de pates au jambon-& Melon en cocktail de fruits -&
Poulet roti @ -& Pizza del Lolo & Chipolata de veau (Label Rouge) aux
Tajine de légumes -& Mesclun de salades -& herbes @ &
Sorbet fraise de chez nous @ Salade de fruits de saison ©io & P. de terre nouvelles @ -&
Glace

oteb menus peuvent étre modl.ﬁ.eb en ﬁm.ction de

l'ap,atovulon.nemen.t des,otodacteuu. i ‘ LES PRODUCTEURS LOCAUX du MOIS
eﬁ' ., . N minique Pergola Montignac-Lascaux / Ferme
de limite les dec/letslo lutl?ueb' lesgaoutts Garrigou— L%: {;hapqll Aubareil / Les Choconoi\series -8t
et fromages blancs sont achetés en seau et Amand de Coly / Ferme Roulland —MontignactLascau.

conditionnés a la cantine en verxine. a“ 2 i Lt Amand de Coly /O Sacré Pain -S
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