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MENUS MAI 2025

Lundi 05

Mardi 06

Riz créole &
Semoule caramel vanille

Pates &0 carbonara &
Poire &b

Choufleur vinaigrette &

Semoule parfumée &

Concombre vinaigrette a la menthe -&

Filet de cabillaud a la provengale &

Fromage blanc au coulis de fruits rouges

5

Petits pois paysanne -&
Fromage
Banane @

Taboulé &
Sauté de beeuf (Label Rouge) flamand ﬁw
Carottes Vichy &b -& =
Sundae fraise vanille

Salade auvergnate (cantal, cro(itons,
jambon de pays) ® &

Saucisse de Toulouse au jus &
Purée de patates douces ¢b -&
Fraises au sucre @& &

_ Jeudi 08 Vendredi 09
Salade romanesco & Rillettes de canard et son croustou (& & T, Salade verte, cro(itons, dés emmental-&
Pépites de flétan aux épinards -& Chipolata -5 @ Brochettes de dinde grillées-& @ =

Jeunes carottes persillées-4
Liégeois chocolat

Roulé de macédoine au jambon -&
Dos d’esturgeon poélé chapelure
d’herbes & &

Caviar de courgettes &b @& -8

Riz au lait caramel &

g Salade de perles au surimi -&
lles-&/ @ Emincé de volaille Massala @ -&
Carottes @ créme de coco ®-8

Yaourt sucré & @

Lundi 26

Vendredi 30

Cocktail melon/pasteque &
Parmentier de colin & @&
Semoule parfumée &
Sundae vanille caramel
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nﬁnu menus peuvent étxe 30&.\‘”& en \u.annhoa de ! W\\ﬂo.‘m&ogsgu
des producteuts.

Gfin de limiter les déchets plastiques, les yaourts et fromages blancs

sont achetés en seau et conditionnés & la cantine en vetrine.
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